
Escalope de foie de veau - 180g ......................................................................................................... 23
1 Accompagnement au choix 
Escalope de foie de veau poêlée au beurre et déglacée au vinaigre, rehaussée par des notes
d’ail et de persil pour une touche de fraîcheur.

Pieds & paquets confits à la méridionale d’ail et de lardons ................................................ 25
1 Pied et 3 paquets provençaux mijotés dans une sauce tomate aux herbes et vin blanc, 
pomme de terre vapeur, pour un plat aux saveurs profondes et réconfortantes de nos grands-mères.

Alouettes mijotées à la provençale, recette de nos grands-mères - 3 pièces ............. 25
Accompagnées de ses linguines.
Tendres roulades d’alouettes farcies et mijotées dans une sauce provençale.

N O S  S P É C I A L I T É S

Maison traditionnelle provençale fondée en 1966

*Prix net, service compris

Linguines napolitaines et sa buratta .................................................................................................. 23
Linguines al dente dans une sauce tomate maison, relevée de basilic et d'une pointe d'ail,
sublimées par la douceur crémeuse de sa burrata.

Civet du moment ........................................................................................................................................ 25
Accompagné de pommes de terre vapeur 

Brochettes de sardines siciliennes grillées - 5 pièces ............................................................... 18
1 Accompagnement au choix 
Des sardines grillées sur brochette, relevées d’une sauce méditerranéenne aux herbes - basilic,
origan, persil - avec un filet de citron et une touche de cumin.

Gambas grillées, sauces exotique - 4 pièces de 60 grammes .............................................. 33

Accompagnement de ses légumes du marché.  
Des gambas charnues et grillées, accompagnées d'une sauce au lait de coco, citron vert, gingembre, mangues
rehaussées d'une touche de piment doux pour des saveurs tropicales et épicées.

V É G É T A R I E N

C Ô T É  M E R

C Ô T É  T E R R E

Nos sauces
Sauce morilles - 7€
Sauce truffe - 7€
Sauce gorgonzola - 4€
Sauce au poivre vert - 4€

Steak haché façon bouchère 
ou Tenders de poulet panés 

ou Filet de poisson pané
accompagné de frites maison

Flan caramel ou 1 boule de glace au choix

MENU ENFANTS - 13€ et jusqu’à 12 ans
Plat & Dessert au choix

Poulpe grillé à la persillade .................................................................................................................... 32
1 Accompagnement au choix 
Un poulpe croustillant à l’extérieur et tendre à l’intérieur, sublimé par une persillade maison
généreuse et une touche de citron pour une acidité parfaite.


