25 décembre 2024

Formule Entrée + Plat + Dessert a 55€

Grtrée

Gravlax de saumon délicatement mariné
accompagné d'une vinaigrette a la truffe
ou
Velouté de chataignes onctueuse agrémenté d’éclats de foie gras
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Demi-homard et sa creme de bisque, risotto
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cremeux au parmesan et pointes d'asperges
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Ballotine de chapon farcie aux girolles et chamberelles sauces g
champagne et son écrasé de pommes de terre -
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Buche patissiere chocolat blanc mandarine L5 o
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Dessert patissier Mont Blanc

Info & Réservation : 04 42 22 00 18
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